Scheda prodotto

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Tramezzino classico

Art. 1603

Denominazione dell'alimento Prodotto di frumento
EAN 4009837016037
Livello di preparazione Gia pronto

Paese di origine Unione Europea (UE)

Unita pezzo * sacchetto cartone strato bancale
Quantita per 1 1 4 28 252
unita di base
Peso lordo 1 1,08125 1,08125 4,325 30,275 272,475
Peso netto 0,98 0,98 3,92 27,44 246,96
1.200 x
Ix b x h (mm) 460 x 100 x 10 595 x 450 x 0 505x2.235 - 800 x
214
2.076
Diametro (mm) - - - - =
Cartoni/bancale - - - - 63

* unita di base
1 peso del prodotto surgelato, incl. La confezione

Dimensioni

Tramezzino classico

Valore eneraetico 1094 kJ / 259 FARINA DI GRANO tenero, acqua, Contiene: CEREALI CONTENENTI
9 kcal strutto di maiale (3%), sale da GLUTINE, FAGIOLI DI SOIA E
) tavola, lievito, destrosio, FARINA DI PRODOTTI DERIVATI, LATTE E
Grassi 369 SOJA, polvere DI LATTE MAGRO, PRODOTTI DERIVATI
L . emulsionante(esteri metiltartarico di
di cui acidi grassi 14g mono e digliceridi degli acidi grassi,
saturi esteri metiltartarico e
S diacetiltartarico di mono e digliceridi
Carboidrat 48849 degli acidi grassi), AMIDO DI
di cui zuccheri 3,649 FRUMENTO, MALTO DI

FRUMENTO
Proteina 7249


https://www.edna.ch/epages/EdnaCH.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaCH/Products/1603

Puo contenere tracce di: UOVA E
sale 139 PRODOTTI DERIVATI, SESAMO,
SENAPE, LUPINO

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Modalita di cottura

Scongelare i tramezzini per ca. 2 ore a temperatura ambiente e farcirli a piacere.

Scadenza minima dalla data di produzione

15 mesi

Condizioni di trasporto e stoccaggio

Questo prodotto deve essere trasportato e conservato a una temperatura di almeno -18°C.

Regolamento riguardo organismi geneticamente modificati

Questo prodotto non contiene materie prime geneticamente modificate secondo i regolamenti n. 1829/1830/2003

Aggiornamento: 13.12.2025
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