Fiche technique produit

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

3 sortes

Asst cadre from. blanc a la creme-fruits,
J Art. n° 2347
f / Dénomination de la denrée
= s -‘:" alimentaire
GENCOD 4009837023479
Type de préparation cuit

Fond biscuité garni de from. blanc creme & fruits

Conditionnements
Conditionnement piéce * carton couche

Quantité par

conditionnement 1 3 24

de base

Poids brut 0,719 2,157 17,256
Poids net 0,666 1,998 15,984
L x1xh (mm) 370 x 270 x 40 390 x 290 x 60 -

Diameétre (mm) - - -

Cartons/Palette - - -

* conditionnement de base
1 Poids a I'état surgelé, emballage inclus

palette

696

500,424

463,536

1.200 x 800 x 1.890

232

Informations sur les tailles

Dimensions : L 37,0 x127,0x h 4,0 cm

Valeurs énergétiques Ingrédients

Asst cadre from. blanc a la creme-fruits, 3 sortes

valeur CREME A FOUETTER (18%),

énergétique vz ) diEi el FROMAGE BLANC ALLEGE (15%),
OEUF, sucre, framboises (11%,),

lipides 719 fraises (10%), mandarines (7%),
FARINE DE BLE, dextrose,

dont acides gras

& 37 YAOURT, AMIDON DE BLE, jus de
saturés 19 ; ; i
citron, gélatine de porc, émulsifiant
. (esters lactiques des mono- et
glucides 22949 diglycérides d'acides gras, esters
dont sucre 17,1g polyglycériqqg:s d'acides gras),
amidon modifi€, agent de levage
protéines 5449 (diphosphate, sodium),

maltodextrine, sel, épaississant

Allergénes

Contient: CONTENANT DU
GLUTEN, OEUF ET DERIVES,
LAIT ET DERIVES


https://www.edna.ch/epages/EdnaCH.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaCH/Products/2347

sel 0,29 (farine de guar, Xanthane), matiére
grasse de palme, agent
antioxydation acide ascorbique,
ardme naturel de vanille, azote

Peut contenir des traces de: NOIX
ET DERIVES

Toutes les valeurs sont calculées sur une base de 100 g

Type de préparation

6 h laisser décongeler a température ambiante.

Date limite de consommation a partir de la production

15 mois

Transport et conditions de stockage

Ce produit doit étre transporté et stocké a -18°C

Législation OGM

Ce produit ne contient pas d'organisme génétiquement modifié comme indiqué dans les réglements VO 1829|1830|2003

Mise a jour le : 20.03.2024

EDNA Backwaren AG, Industriestrasse 32, 9487 Gamprin-Bendern, Liechtenstein,
Téléphone: 0800 / 750 740, E-Mail: suisse@edna.ch




