Scheda prodotto

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Flying Burger Mix, 4 varieta

.'-

. e Art, 2356
b > 3 Denominazione dell'alimento Panino di frumento
i EAN 4009837023561
&? Livello di preparazione Gia pronto

Questo prodotto & vegetariano.
Paese di origine Germania

Unita pezzo * sacchetto cartone strato bancale
OUEIIE) [ 1 40 160 960 10.560
unita di base
Peso lordo 1 0,0204 0,816 3,264 19,584 215,424
Peso netto 0,018 0,72 2,88 17,28 190,08
1.200 x
I xbxh (mm) 0x0x30 360 x970x0 595 x 260 x 180 - 800 x
2.130
Diametro (mm) 50 - - - -
Cartoni/bancale - - - - 66

* unita di base
1 peso del prodotto surgelato, incl. La confezione

Dimensioni

Misure: @5 cm, h 3cm, 2 Inch

Mini burger con sesamo

Valore energetico 1349 K1/321 FARINA DI GRANO tenero, acqua, Contiene: CEREALI CONTENENTI
kcal SESAMO (10%), SEMOLINO DI GLUTINE, SESAMO E PRODOTTI
FRUMENTO DURO, olio di colza, DEL SESAMO
Grassi 8,649 lievito, sale, estratto di MALTO
S _ D'ORZO, SEMOLINO DI
CleEErlgees] g5 0 FRUMENTO, FARINA DI MALTO
saturi D'ORZO, FARINA DI MALTO DI

FRUMENTO, GERMOGLI DI
FRUMENTO, succo di acerola

di cui zuccheri 0,79 concentrato

Carboidrati 47,6 g


https://www.edna.ch/epages/EdnaCH.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaCH/Products/2356

Proteina 1139 Pud contenere tracce di:

UOVA E PRODOTTI DERIVATI,
sale 1449 SOIA

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Mini Panino per hamburger colore giallo

Valore energetico 1363 kJ / 324 FARINA DI GRANO tenero, acqua, Contiene: CEREALI CONTENENTI
kcal SESAMO (10,2%), SEMOLINO DI GLUTINE, SESAMO E PRODOTTI
FRUMENTO DURO, olio di colza, DEL SESAMO
Grassi 8949 lievito, sale da tavola, colorazione
L . degli alimenti(curcuma in polvere)
CIEEERIGREE] g 5 g (1,1%), estratto di MALTO D'ORZO,
saturi SEMOLINO DI FRUMENTO,
. . FARINA DI MALTO D'ORZO,
Carboidrati antg FARINA DI MALTO DI FRUMENTO,
San et LA GERMOGLI DI FRUMENTO, succo
di acerola concentrato
Proteina 1149
Puo contenere tracce di:
sale 159 UOVA E PRODOTTI DERIVATI,

SOIA

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Mini "Black Burger"

Valore energetico 1541 kJ / 368 FARINA DI GRANO tenero, acqua, Contiene: CEREALI CONTENENTI
kcal SESAMO (10,2%), olio di colza, GLUTINE, LATTE E PRODOTTI
SEMOLINO DI FRUMENTO DURO, DERIVATI, SESAMO E PRODOTTI
Grassi 1419 RICOTTA, lievito, sale, estratto di DEL SESAMO
L . MALTO D'ORZO, SEMOLINO DI
di cui acidi grassi 164 FRUMENTO, colorazione carbone
Siellid vegetale (0,2%), FARINA DI MALTO

D'ORZO, FARINA DI MALTO DI

Carboidrati 4r2g FRUMENTO, GERMOGLI DI

di cui zuccheri 08g FRUMENTO, succo di acerola
concentrato

Proteina 11,29
Puo contenere tracce di:

sale 15¢g UOVA E PRODOTTI DERIVATI,

SOIA

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Mini "Red Burger"

Valore energetico 1372 kJ / 326 FARINA DI GRANO tenero, acqua, Contiene: CEREALI CONTENENTI
9 kcal SESAMO (10,2%), SEMOLINO DI GLUTINE, SESAMO E PRODOTTI
FRUMENTO DURO, colorazione DEL SESAMO

Grassi 899 degli alimenti(barbabietola rossa in



di cui acidi grassi polvere (3,7%)), olio di colza, lievito,

saturi 129 sale, estratto di MALTO D'ORZO,
SEMOLINO DI FRUMENTO, aroma

Carboidrati 479¢g di pepe(aromi, estratti di aroma, olio
vegetale), FARINA DI MALTO

di cui zuccheri 28¢g D'ORZO, FARINA DI MALTO DI
FRUMENTO, GERMOGLI DI

Proteina 11,49 FRUMENTO, succo di acerola
concentrato

sale 15¢9

Puo contenere tracce di:
UOVA E PRODOTTI DERIVATI,
SOIA

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Modalita di cottura

Preriscaldare il forno a 210°C. Cuocere a 170°C per 2-3 minuti, con poco vapore o lasciar scongelare a temperatura
ambiente 35-45 minuti.

Scadenza minima dalla data di produzione

12 mesi

Condizioni di trasporto e stoccaggio

Questo prodotto deve essere trasportato e conservato a una temperatura di almeno -18°C.

Regolamento riguardo organismi geneticamente modificati

Questo prodotto non contiene materie prime geneticamente modificate secondo i regolamenti n. 1829/1830/2003

Aggiornamento: 19.12.2025

EDNA Backwaren AG, Industriestrasse 32, 9487 Gamprin-Bendern, Liechtenstein,
Telefono: 0800/ 750 740, E-Mail: suisse@edna.ch




