Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Donauwelle

Artikel - Nr. 2822
Bezeichnung des Lebensmittels _Flfghrteig mit Sauerkirschen & 37% Cremefillung,
EAN 4009837028221
Conveniencestufe fertig gebacken
Dieses Produkt ist vegetarisch.
Einheit Stiick * Karton Lage Palette
Basiscinhel : 2 15 288
Bruttogewicht 1 2,815 5,63 45,04 810,72
Nettogewicht 2,66 5,32 42,56 766,08
L x B x H (mm) 380 x 270 x 40 394 x 289 x 107 - 1.200 x 800 x 2.076
Durchmesser i _ i _
(mm)
Karton / Palette - - - 144

* Basiseinheit des Artikels
1 Gewicht in gefrorenem Zustand incl. Verpackung

Abmessungen

PlattengréfRe: L 38,0 x B 27,0 x H4,0 cm
PortionsgréfRe: L 6,8 x B 5,4 x H 4,0 cm

Donauwelle
Brennwert 989 kJ / 236 Wasser, Sauerkirschen (24%), Enthalt: GLUTENHALTIGE
kcal Zucker, VOLLEI, Rapsdl, GETREIDE, EIER UND -
WEIZENSTARKE, modifizierte ERZEUGNISSE, MILCH UND -
Fett 1119 Starke, SUBMOLKENPULVER, ERZEUGNISSE
L WEIZENMEHL, Glukosesirup,
davon gesattigte  , ; g pflanzliches Fett(Palmkern, Palm),
Fettsauren Verdickungsmittel(Natriumalginat,
Kohlenhydrate 313¢ Guarkernmehl), Kakaopulver

(0,5%), Dextrose, Emulgator

davon Zucker 191g (Natriumstgaroyl-z-lactylat,
Diacetylweinsaureester von Mono-


https://www.edna.ch/epages/EdnaCH.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaCH/Products/2822

Eiweil3 2,29

Salz 0,69

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

und Diglyceriden von
Speisefettsauren, Essigsédureester
von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsauren), BUTTERFETT,
MILCHEIWEIR, Backtriebmittel
(Diphosphat, Natriumcarbonat),
fettarmes Kakaopulver (0,2%),
nattrliches Aroma, jodiertes
Speisesalz (Speisesalz und
Kaliumjodat), Sauerungsmittel
Citronenséaure, Stabilisator Xanthan,
MAGERMILCHPULVER, farbendes
Lebensmittel(Rote-Bete-Pulver),
Farbstoff Carotin, Trennmittel
(Calciumphosphat, Magnesiumsalze
der Speisefettsauren),
Schokoladenpulver(Kakao,
Magerkakaopulver, Kakaomasse,
Zucker)

Kann Spuren enthalten von: SOJA,
SCHALENFRUCHTE, SESAM

Backanleitung

2 Stunden bei Raumtemperatur auftauen lassen.

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

9 Monate

Transport- und Lagerbedingungen

Dieses Produkt muss bei mindestens -18°C transportiert und gelagert werden.

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003
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