Scheda prodotto

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Cuori di cioccolato piccoli, dorate

Art. 93233
Denominazione dell'alimento Cuori di cioccolato piccoli, dorate
EAN 4009837932337

Unita pezzo * cartone
Quantita per unita di base 1 300

Peso lordo 0,00877 2,631

Peso netto 0,008 2,40

Ixbxh (mm) 32x28x12 300 x 155 x 140
Diametro (mm) - -
Cartoni/bancale - -

* unita di base

Dimensioni

Misure: 13,2xb2,8xh1,2cm

Valori nutrizionali Allergeni

Cuori di cioccolato piccoli, dorate

. 2405 kJ /578
Valore energetico

kcal
Grassi 40,1 g
g;;:uurll acidi grassi 2349
Carboidrati 48,79
di cui zuccheri 46,9 g
Proteina 5549
sale 0,14 ¢

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

zucchero, burro di cacao, LATTE
INTERO IN POLVERE, grasso
vegetale(palma, karité), NOCCIOLE
(8,7%), impasto di cacao, SIERO DI
LATTE DOLCE IN polvere, olio di
semi di girasole, polvere di cacao
magro, aroma, EMULSIONANTE
LECITINA DI SOIA, Caffé torrefatto,
sale da tavola

Contiene: FAGIOLI DI SOIA E
PRODOTTI DERIVATI, LATTE E
PRODOTTI DERIVATI, FRUTTO A
GUSCIO (NOCE) E PRODOTTI
DERIVATI



https://www.edna.ch/epages/EdnaCH.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaCH/Products/93233

Scadenza minima dalla data di produzione

18 mesi

Termine residuo (alla spedizione)

12 mesi

Conservazione

Schokolade sollte immer kiihl und trocken gelagert werden - aber nicht im Kihlschrank, da sie leicht Fremdgeriiche annimmt
und bei Feuchtigkeit beschlagt. Optimal ist eine Lager-Temperatur von +15°C bis +18°C und eine relative Feuchtigkeit von
<60%. Da Schokolade, die dem Licht ausgesetzt ist, auBerdem sehr schnell einen unangenehmen Geschmack erlangt,
empfiehlt sich die Lagerung in geschlossener Originalverpackung.

Regolamento riguardo organismi geneticamente modificati

Questo prodotto non contiene materie prime geneticamente modificate secondo i regolamenti n. 1829/1830/2003
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