Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Dessertpulver "Mousse au Chocolat weiR"

Artikel - Nr. 98277
Bezeichnung des Lebensmittels ~ Mousse au chocolat weiss
EAN 7612709002419

Dieses Produkt ist vegetarisch.

Einheit Stuck * Karton
Menge pro Basiseinheit 1 5
Bruttogewicht 2,08 10,40
Nettogewicht 2,00 10,00
L x B x H (mm) - -
Durchmesser (mm) - -
Karton / Palette - -

* Basiseinheit des Artikels

Abmessungen

Dessertpulver "Mousse au Chocolat weil3"

Brennwert 1899 kJ / 450 Glukosesirup, Zucker, Palmfett, Enthélt: MILCH UND -
kcal Emulgator Essigsaureester von ERZEUGNISSE

Mono- und Diglyceriden von

Fett 1119 Speisefettsauren, modifizierte

" Starke, Kakaobutter, MILCHEIWEIR,

CEEMEEERITE g5 MAGERMILCHPULVER,

Fettsauren Geliermittel Natriumalginat,

Kohlenhydrate 85,1¢ Saureregulator(Diphosphat,

Calciumacetat, Calciumsulfate),
davon Zucker 60,2 g farbendes Lebensmittel'
(Karottenextrakt), nattirliches Aroma

Eiweifs 119 Kann Spuren enthalten von:
Salz 024 GLUTEN UND

' GLUTENERZEUGNISSE, EIER
UND -ERZEUGNISSE,
SCHALENFRUCHTE


https://www.edna.ch/epages/EdnaCH.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaCH/Products/M98402/SubProducts/98277

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

24 Monate

Genverordnung

Dieses Produkt enthélt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 25.04.2024
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