
Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:
www.edna.ch/rezepte

Waffeln mit Kirschkompott
und Frischkäse-Vanilleeis 

Für 10 Portionen

10 Belgische Zuckerwaffeln, 

Art. 1304
30 g Puderzucker 

300 g Kirschen entsteint 

200 ml Kirschsaft  

3 Blatt Gelatine rot 

30 g Honig
5 Eigelb 
100 g Zucker 

100 ml Milch 

100 ml Sahne 

200 g Frischkäse 

½ Vanilleschote ausgekratzt

1   Zucker, Eigelb und Vanille im Wasserbad schaumig  

schlagen. Milch erhitzen, zusammen mit Sahne und Frischkäse 

unter die Eimasse heben und so lange aufschlagen bis die  

Zutaten eine Verbindung eingehen. Danach im Eiswasser  

kalt rühren und zum Gefrieren in eine Eismaschine geben. 

2   Gelatine mit Kirschsaft einweichen und durch leichtes  

Erwärmen auflösen, mit Honig verfeinern, Kirschen beimengen 

und abkühlen lassen. Die Waffel bei 100 °C für 3 Min. erhitzen 

und lauwarm anrichten. Mit Puderzucker bestäuben, dann zu 

Eis und Kirschen servieren. 

DESSERT

Waffeln mit Glühwein-Pflaumen 

und Mascarpone

Für 10 Waffeln:

10 Belgische Zuckerwaffeln, 

Art. 1304
750 g Pflaumen

150 ml Rotwein

1 ½ Beutel Glühwein-Fix

1 ½ EL Zucker

2 TL Speisestärke

Puderzucker

Mascarpone

1   Die Belgischen Waffeln ca. 120 Minuten bei Zimmertemperatur 

auftauen lassen. 

2   Währenddessen ein Sieb auf einen kleinen Topf legen und die 

Pflaumen mit Saft hineingeben. Wenn der Saft abgetropft ist, 

die Pflaumen zur Seite stellen. Den Pflaumensaft mit Rotwein 

aufkochen, das Glühwein-Fix hinzugeben und ca. 10 Minuten 

kochen lassen, bis die Flüssigkeit sich um die Hälfte reduziert hat.

3   Nun die Speisestärke mit etwas Wasser glatt rühren und zum 

Pflaumensaft geben. Dann unter Rühren 1 Minute kochen  

bis die Flüssigkeit eindickt. Die Pflaumen dazugeben und etwas 

abkühlen lassen. Zum Schluss den Glühfix-Beutel heraus- 

nehmen und dann die Glühwein-Pflaumen zusammen mit 

Mascarpone und Puderzucker auf den Waffeln servieren.

TIPP: Der Zucker auf den Waffeln  

karamellisiert beim Erhitzen.

https://www.edna.ch/epages/EdnaCH.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaCH/Products/1304

