TIPP: |deal fur Burger-Fans die einen
leichten Snack bevorzugen.

Caesar’s salad-Chicken-Burger

Burger mit Hahnchenbrustfilet, pParmesan und Mayonnaise

Far 10 Burger: © Die Halfte des Parmesan in grobe Spane hobeln,

den Rest fein reiben.
10 Sourdough Burger, Art. 1364

300 g Parmesan am stuck O Aus fein gehacktem Knoblauch, Mayonnaise, Schmand,

200 g Mayonnaise Essig, Worcestersauce. Knoblauch und geriebenem

2 Zehen Knoblauch pParmesan eine SofRe mischen und mit Salz und Pfeffer

200 g Schmand abschmecken.

3 EL WeiBweinessig

1 EL Worcestersauce

1.8009 Hahnchenbrustfilet

20 Blatter Romanasalat O Die Schnittflache der Buns anrésten. Die untere Halfte
mit Sof3e bestreichen und abwechselnd mit Salat und
Fleisch belegen. Dazwischen immer etwas Sof3e traufeln.
Mit Sof3e toppen und mit pParmesanspanen bestreuen.
AnschlieBend den Deckel aufsetzen.

O Die Hahnchenbrust von allen Seiten goldbraun anbraten
und schrag aufschneiden.

Vi . "
iele weitere Rezeptideen finden Sie unter:
www.edna.ch/rezepte


https://www.edna.ch/epages/EdnaCH.sf/sec57484f4d10/?Locale=de_CH&ViewObjectPath=%2FShops%2FEdnaCH%2FProducts%2F1364&ChangeAction=SaveLocale&ChangeObjectID=1059927

