{r die Optik und
Stabilitat des Burgers Art. 56512.

TIPP: Verwenden Sie f

Black Burger

mit Lachssteak und Honig-Senf-Sauce

assen, in zwei Halften teilen

Far 10 Burger: © Die Black Burger Buns auftauen |
em Grill oder in einer Pfanne

............................................... und die <chnittflachen curz auf d
hsfilets in etwas Fett 1 Min. scharf

10 Black Burger, Art. 1845 . .
. : . rdsten. Dann die Lac
10 Scheiben a ca. 200 9 Lachsfilet brat d auf niedri - tur | d
200 mi Honig-Senf-Sauce anbraten un : au me.nger e.mpera ur angsam.garvyer erT
1 Gurke lassen, so bleibt der Fisch saftig. Bestreuen Sie die fertigen Filets
mit Dill.

2 mm dicke Scheiben hobeln, den Baby-

die Unterseite des Brotchens nun etwa 2-3
d anschliessend den Baby-Spinat
die Gurkenscheiben vorsichtig
| des Brotchens aufsetzen.

500 g Baby-Spinat, frisch
1 Bund Dill, gehackt

© Die Gurke in etwa
Spinat putzen. Auf
EL der Honig-Senf-Sauce un
geben. Das zarte Fischfilet sowie
darauflegen. Zum Schluss den Decke

Vi . :
iele weitere Rezeptideen finden Sie unter:
www.edna.ch/rezepte ;


https://www.edna.ch/epages/EdnaCH.sf/de_CH/?ViewObjectPath=%2FShops%2FEdnaCH%2FProducts%2F1845

