B

nen sowohl

FINGERFOOD

TIPP: Diese Happchen kon
' ‘ warm als auch kalt serviert werden.

Laugen—Héppchen

mit Weisswurst und Senf

Fur 10 Happchen: © Zuerst die Laugenstangen jeweils in Scheiben schneiden und

........................................... die Petersilie waschen.

2 Laugenstangen, Art. 5096

2 Weisswiirste © Dann Wasser in einem grossem Topf zum Kochen bringen.

susser Senf Den Topf anschliessend wieder vom Herd nehmen. Sobald

Petersilie das Wasser aufhort zu sprudeln, die Weisswurste hineingeben.
Die Wirste mit geschlossenem Deckel noch etwa 10 Minuten

siehen lassen. Die fertigen Weisswirste pellen und anschlies-

send in Scheiben schneiden.
tscheibe auf eine Laugenscheibe

© Nun jeweils eine Weisswurs
n Senf darauf geben und mit

legen, einen Teelodffel susse
Petersilie garnieren.

Vi . "
iele weitere Rezeptideen finden Sie unter:
www.edna.ch/rezepte .


https://www.edna.ch/epages/EdnaCH.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaCH/Products/5096

