ASTUCE : succulent aussi avec un rosti
comme garniture.

English Breakfast burger

Burger au bacon, oceuf au plat, champignons et salade

Pour 10 burgers: © Toaster légérement les parties tranchees des buns.

10 burgers Gourmet ronds, © Chauffer les Baked beans, mixer jusqu‘a |'obtention d'une
Art. n° 1600 pate crémeuse, assaisonner de sel et de poivre.

S boltes Baked.beans © Cuire les tranches de bacon au four a 200° C pour les
1.000 g champignons,

en tranches
1.000 g bacon O Cuire 10 ceufs au plat.

10 tranches cheddar

rendre croustillantes.

O Tartiner les buns de la pate crémeuse, puis garnir de
bacon, champignons ot d'oeuf. Recouvrir le sandwich
de la partie supérieure du pain.

Retrouvez
- de nombreuses autres idées recette sous:
ww.edna.ch/recettes A


https://www.edna.ch/epages/EdnaCH.sf/sec57484f4d10/?Locale=fr_CH&ViewObjectPath=%2FShops%2FEdnaCH%2FProducts%2F1600&ChangeAction=SaveLocale&ChangeObjectID=1059927

