Burger au roastbeef et aux figues

Happy Burger au roastbeef, aux figues et fromage de chevre

Pour 10 burgers : © Emietter le fromage de chévre et en répartir ?/s sur la
partie inférieure du pain burger. Arroser de miel et faire

10 , Art. .
Happy Burgers, Art rapidement fondre au four.

1.000 g fromage de chévre en

rouleau © Garnir de roquette, de roastbeef et de figues coupeées.

200 ml miel liquide Arroser encore de miel, assaisonner de poivre et parsemer
300 g roquette le reste de fromage. Recouvrir le sandwich de la partie
500 g figues mares (en alter- supérieure du pain toastée.

native : confiture de figues)

1.0009 roastbeef en tranches

mélange de poivre

Retrouvez
- de nombreuses autres idées recette sous:
ww.edna.ch/recettes A


https://www.edna.ch/epages/EdnaCH.sf/sec57484f4d10/?Locale=fr_CH&ViewObjectPath=%2FShops%2FEdnaCH%2FProducts%2F2265&ChangeAction=SaveLocale&ChangeObjectID=1059927

