ASTUCE : affinez ces délicieuses
bouchées avecC quelques gouttes
de vinaigre balsamigue.

s bretzel caprese,

et basilic

Bouchée

aux tomates, mozzarella

n tranches et laver le basilic.

Pour 10 bouchees : © Couper les malitz e
er en deux. Egoutter la mozzarella

2 malitz, Art. n° 5096 © Laver les tomates et les coup
200 g mozzarella avant de couper en tranches égales.
5 t°_“:‘ates cerise c deux tranches de mozzarella,
basilic
lleur
maintien, insér

malitz ave

© Garnir une tranche de
une demie tomate. Pour un mei

une feuille de basilic et
er un petit pique brochette.

Retrouvez
- de nombreuses autres idées recette sous:
ww.edna.ch/recettes A


https://www.edna.ch/epages/EdnaCH.sf/fr_CH/?ViewObjectPath=%2FShops%2FEdnaCH%2FProducts%2F5096

