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Pane casereccio
con pollo piccante & germogli freschi

Per 10 sandwiches:

20 fette di pane casereccio, 

art. 78
200 g formaggio fresco alle 

erbe
10 foglie di Lollo rosso

10 fettine di carne di pollo

300 ml salsa al peperoncino

germogli

1   Spalmare il formaggio fresco su ogni fetta di pane.

2    Grigliare il pollo, preferibilmente sulla griglia a contatto, ed  

aggiungere la salsa al peperoncino.

3   Farcire il pane con l´insalata, il pollo ed i germogli, poi chiudere 

il panino.

Sandwich

Suggerimento : per vendere il vostro 

hot-sandwich anche come sandwich to 

go, avvolgetelo fino a metà con della carta 

oleata e fissatelo con un filo di rafia.

Molte altre ricette su:
www.edna.ch/rezepte 


